Magyarorszag Tortaja 2023. — A DONTOS TORTAK

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet tizenhetedik alkalommal hirdette meg a ,,Magyarorszag
Tortaja” versenyt augusztus 20-i nemzeti linnepiink, allamalapitdé Szent Istvan {innepe,
Magyarorszag szimbolikus sziiletésnapja koszontésére. A versenyt hatalmas érdeklddés kiséri,
évrol évre egyre tobben és egyre nagyobb kivancsisaggal varjak az tinnepi tortat.

A versenyre a magyar cukrdszat hagyomanyain alapul6, féként magyar alapanyagokra épiild
tortakat var az Ipartestiilet. Idén az 0j, kreativ 6tletek mellett, olyan specialitasokkal is lehetett
nevezni, amik mar korabban bizonyitottak a cukraszdakban ¢és megfeleltek az idei
versenykiirasnak.

Az idei verseny ujdonsdga volt, hogy az alabbi, nemzeti értékekbdl és Hungarikumokbol
Osszeallitott alapanyagkosarbol minimum egyet fel kellett hasznalni a nevezett tortaknal:

- ujfehértoi fiirtds meggy,

- kalocsai fliszerpaprika-6rlemény,

- tokaji aszu,

- magyar akdcméz,

- gyogynovények (pl. kamilla, levendula, menta, citromfii, rozmaring, vagy kakukkfii)

Idén is rendkiviil izgalmas kreaciokkal neveztek a versenyzOk az orszag minden tertiletérdl, a
versenyre 35 torta nevezése érkezett. Erdekesség, hogy bér a valaszthaté alapanyagok koziil
csak egyet volt kotelezd felhasznalni, sok versenyzd akar két-harom 0sszetevot is kombinalt a
tortajaban.

A kotelezo elemek és a gylimdlcsok mellett idén tobb tortaban megjelent a tejbegriz €s a sajt,
a valaszthato gyogyndvények koziil pedig szinte mindegyiket hasznaltdk a versenyzok.

Az idei dontds tortak a kovetkezok:

- BETYAROS MALNA - Fiiredi Krisztian — Hisztéria Cukraszda, Tapidszecsd

- CSERSZEGI FUSZERES-MANDULAS TORTA — Németh Béla — Siitibolt, Keszthely

- MANDULA KAJSZI — Sztaracsek Adam és Szirmai Péter — Janoska Cukraszda,
Komarom

- MERENGO — Szab6né Tarjan Barbara — Nonna Desszertbar, Szada

- SPICCES FUGE RESPEKTUS — Lakatos Pal — Levendula és Kert Cukraszda,

Szigetszentmiklos



- LEVENDULAS ALOM — Antipina luliia — Cakes & More by Garannikova, Budapest

A szakmai zstiri harom fordulds értékelés utan hirdeti ki a gydztest. Az elsé kdrben az anonim
nevezett tortakbol valasztotta ki a zs{iri a hat tortat, ezeket a masodik korben tjra kostoljak, és
javaslatokat tesznek azok tokéletesitésére.

A 2023-as szakmai zsliri tagjai:

- Béres Anett (Borkonyha és Textara éttermek, Budapest)

- Fehér Judit (Created by Judit, Gyo6r)

- Gerd Eszter (Siitizz, Budapest)

- Kariko Orsolya, a tavalyi verseny gydztese (Vanilia & Gelarto, Nagykoros)
- Andrész Zoltan (Andrész Cukraszda, Biatorbagy)

- Karl Zsolt (Karl Cukraszda, Dunaharaszti)

- Mészaros Gabor, a zsiiri elnoke (Mészaros Cukraszda, Szombathely)

A dontdben a tortdkat a zsiiri jelenlétében, az ipartestiilet tanmiihelyében kell elkésziteni a
versenyzoknek, ahol a zsliri ismét meghatarozott jellemzok szerinti pontozassal valasztja meg
a gyOztest.

Az Egy Csepp Figyelem Alapitvany a Magyar Cukrasz Ipartestiilet szakmai tamogatasaval
idén is megrendezi a Magyarorszag Cukormentes Tortdja versenyt. Az elsé zslrizést
kovetden, melyet 2023. aprilis 20-an tartanak, a dontdre jiniusban keriil sor a Magyarorszag
Tortaja dontdvel parhuzamosan.

Mindkét verseny gyOztesét augusztus elején ismerheti meg a nagykozonség, és az augusztus
20-1 tinnepségeken kostolhatja meg eldszor. Ezt kovetden az orszag tobb szaz cukraszdaja
arusitja majd.
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