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FELKERES A ,HATARTALAN EDESSEGEK” PROJEKTBEN VALO RESZVETELRE

A Magyar Cukrdsz Iparosok Orszagos Ipartestiilete tisztelettel felkéri Ont egy egyiittm(ikédésre.

Az Ipartestillet a Bethlen Gabor Alap pélyazati tdmogatdsaval valésul meg a HATARTALAN
EDESSEGEK rendezvény.

Helyszin:
Magyar Kereskedelmi és Vendéglatdipari Mlzeum
1036 Budapest, Korona tér 1.

Id6pont: 2018. szeptember 23. 10.00-18.00

Févédnok: Csibi Krisztina, a Magyarsag Haza igazgatdja

Szervez6: Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete
Kozremiikodo6 partner: Magyar Kereskedelmi és Vendéglatoéipari Mizeum

Elozetes tajékoztato

A program szervesen illeszkedik az Ipartestlilet megalakulasakor megfogalmazott egyik kiemelt
térekvéséhez, mely a tradiciondlis magyar sitemények, édességek felkutatdsa, dokumentalasa, és
a korunkban torténé bemutatdsa. Kétiranya feladatokat jeloltiink ki a projekt kapcsan.
A nemzetké6zi konferencia és workshop lehetdséget ad arra, hogy

a/ a régi recepturakat megismerjik és megismertessiik a hazai k6zonséggel (kilonos tekintettel a
nemzetiségi jellegzetességek megjelenésére) - erre alkalmas a nagyk6zonség szamara is nyitott
workshop

b/ a hataron tul dolgozoé kollégaknak bemutassuk a magyar cukraszat jelenlegi allapotat, a kilfoldi
trendek hatasait, illetve mi is megismerhessiik az archaikus stteményeket. Ennek a szakmai
konferencia ad teret. A rendezvényen a tradicionalis édességek kostoldjara is sor keril.

Tisztelettel felkérjik, hogy részvételével tdmogassa azon munkankat, hogy a régiéban még
megizlelheté népi, nemzetiségi sitemények a nagykozonség szamara is megismerhetévé és
megizlelhet6vé valjanak.

Az Ipartestilet a bemutatandé siitemények ellenértékét szamla ellenében atutalja a résztvevéknek.

Amennyiben vallalkozik a rendezvény aktiv részvételéhez, nincs mas dolga, mint aldirva,
lepecsételve visszakiildeni a dokumentumot.

B&vebb informaciét Vojtek Eva ad, Tel: +3630-912-3511, email: avojtek20@gmail.com
Megtisztel6 kozremikodését megkoszonjik.

Selmeczi Laszlo Vojtek Eva
ligyvezetd projektfelel6s
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