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Magyarorszag Tortaja 2019. — ime a dontés tortak

A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete immar tizenharmadik alkalommal hirdette
meg a ,,Magyarorszag Tort4ja”, palydzatot az augusztus 20-1 nemzeti linnepiink, allamalapito
Szent Istvan linnepe, Magyarorszag szimbolikus sziiletésnapja kdszontésére. A versenyt Oridsi
érdeklédés kiséri, évrdl évre egyre tobben és egyre nagyobb kivancsisaggal varjak az tinnepi
tortat.

Uj, kreativ Gtleteket, magyaros izvilagl, az tinneppel, vagy Magyarorszaggal sszefiiggésbe
hozhat6 tortdkat, recepteket vart az Ipartestiilet, melyek csak természetes €s egészséges
alapanyagokat tartalmazhatnak.

Idén is rendkiviil izgalmas kredciokkal neveztek a versenyzok az orszdg minden teriiletérol.

Erdekesség, hogy Gerbeaud Emilre emlékezve négy versenymii is a zserb6 tjragondolasa volt
torta forméban. Magyarorszag jellemzd gylimolcsei — sargabarack, korte, eper, malna, birs,
dio, sz016, cseresznye, meggy, gesztenye, ribizli - mind megjelentek a receptekben, néhol
egy-egy zoldség is.

Idén 31 torta koziil valasztotta ki a zs{iri a dontds tortakat, melyek a kovetkezok:

Akali meggyes mandula — készitdje: Dezse Gerg6 (Mészaros Cukraszda, Szombathely)
Emile Emléke — készit6je: Dénes Ilona (Miivész Kavéhaz, Budapest)

Sopron Hiisége — készitdje: Dravai David (Hoffer Cukraszda, Sopron)

Boldogasszony csipkéje — készit6je: Toth Norbert (Toth Cukraszda, Dunaf6ldvar)

Kékesteto — készitdje: Ipacs Balazs (Hisztéria Cukraszda, Tapioszecsd, Budapest)

A szakmai zstiri két fordulos értékelés utan hirdeti ki a gydztest. Az elsé kdrben az anonim
nevezett tortakbol valaszt ki a zsiiri 6t tortat, majd ujrakostoljak azokat, és javaslatokat
tesznek azok tokéletesitésére.

A dontdben a tortdkat helyben kell elkésziteni a versenyzoknek, ahol a zsliri ismét
meghatarozott jellemzdk szerinti pontozassal valasztja meg a gydztest.

Hagyomanyosan a Magyarorszag Tort4ja versennyel egy idében rendezte meg az Egy Csepp
Figyelem Alapitvany és a Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete a Magyarorszag
Cukormentes Tortdja versenyt. A hozzdadott cukrot nem tartalmazo tortdk kozott a cukraszok
olyan kreacidokkal is neveztek, amelyekben kiilonleges alapanyagok, a tobbi kozott
homoktdvis, menta, kardamom, vagy éppen rozmaring alkotott harmonikus izkombinaciot a
klasszikus alapanyagokkal, mint a piros gyliimolcsok, a gesztenye ¢és a csokoladé. A dontésnél
a 0 szempontok kozott szerepelt a szénhidrat és az energia érték is.



A Magyarorszag Cukormentes Tortdja verseny dontdsei:

Mandulatorta cukormentesen — Szamos Marcipan Kft, Budapest
Eredendé biin — Alomsiiti, Budapest

Koros-menti Egres — Timar Panzi6 és Etterem, Gyomaendréd
Boldogasszony csipkéje - Reok Kézmiives Cukraszda, Szeged

Cukormentes Kicsi Gesztenye - Accappella Cukraszda, Szeged

Mindkét verseny gyoztesét augusztus elején ismerheti meg a nagykozonség, és az augusztus
20-1 iinnepségeken kostolhatja meg eldszor. Ezt kovetden az orszag szdmos cukraszdaja
arusitja majd.

Kérdéseikkel keressék bizalommal:

Erdélyi Balazs: +36 30 549 4000 e-mail: erdelyi@cukraszat.net
Selmeczi Laszlo: +36 70 977 0050 e-mail: selmeczi@cukraszat.net
Pécsvaradi Aliz: +36 30 641 3634 e-mail: cukraszat@cukraszat.net
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