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ANGYALI, DIOS, MAKOS - Az Ev Bejglije verseny eredményei
Sajtokozlemény

A Magyar Cukrasz lparosok Orszagos Ipartestiilete idén hagyomanyteremt6 céllal hirdette meg az Ev Bejglije
versenyt.

Az |partestilet népszer(i szakmai versenyei — az Ev Fagylaltja és a Magyarorszag Tortdja versenyek — mellett
ennek a megmérettetésnek az a célja, hogy felhivia a figyelmet a kivaldé alapanyagokbdl késziilt UGnnepi
siteményekre, és népszer(sitse a kézm(ves bejglit az igazi min&séget keresé fogyasztok korében.

A versenyre olyan termékekkel nevezhettek cukraszdak, melyek megfelelnek a Magyar Elelmiszerkényv 1-3/16-
1 szamu el8irdsaban foglaltaknak, hiszen a bejgli a Magyar Elelmiszerkényvben ,védett” termék, melyet szintén
Ipartestiletiink kezdeményezett.

,Hagyomanyos diés”, ,Hagyomdnyos makos” és ,inyenc” kategéridban lehetett nevezni a versenyre.

Az inyenc kategéridban barmely olyan izesitésl és toltelékii bejglivel lehetett nevezni, aminek a jellegét
meghatarozé alapanyaga szerepel az Elelmiszerkdnyv irdnyelvében felsorolt felhasznalhaté anyagok kozétt.
Ebben a kategdriaban indulhattak a vegyes toltelékd, kiilonleges bejglik is.

A harom kategériaban 6sszesen 56 bejglit kdstolt és értékelt a neves szakmai zsUri. A zsUri tagjai voltak:

- Auguszt Jozsef cukraszmester, az Auguszt Cukrdszda tulajdonosa, a zs(ri elnoke
- Kovacs Sandor cukrdszmester a Gerbeaud korabbi legendas cukraszséfje

- Pataki Addm cukrdszmester az érdi Pataki Cukrdszdabol

- Nagy Péter cukraszmester a Szamos Marcipan cukrdszséfje

- Harsanyi Levente radios, televizids mUisorvezetd, és egyben cukrasz kolléga

Az inyenc kategdridban szamos kilonleges izkombindaciéval neveztek a kreativ szakemberek, kedvelt volt a
pisztacia, a tokmag, a kavé, de el6fordult a siit6tok, a gyombér és a vorosbor is a felhaszndlt alapanyagok
kozott.

fme a versenyeredmények:

Hagyomanyos dios kategdoridban:

- Aranyérmes, az Ev Diés Bejglije dij nyertese: Karl Zsolt — Karl Cukraszda, Dunaharaszti
- EzUstérmes: Szurgent Péter — Szurgent Kézm(ives Fagylaltozé és Cukraszda, Budapest
- Bronzérmes: Nagy Laszl6 — Marcipan Cukrdszda, Dunafoldvar

Hagyomanyos makos kategdoridban:

- Aranyérmes, az Ev Makos Bejglije dij nyertese: Pass Szilvia — Aranyalma Cukrészda, Székesfehérvar
- EzlUstérmes: Szurgent Péter — Szurgent Kézmi(ives Fagylaltozé és Cukraszda, Budapest
- Bronzérmes: Berecz Attila — Maks(iti Kézm{(ives Cukraszda, Piliscsaba



inyenc kategériaban:

- Aranyérmes, az Ev inyenc Bejglije dij nyertese: Angyali bejgli — Urbén Ildiké — Ildiké Cukraszda, Szarvas

- Ezustérmes: Csemege dids — Karl Zsolt, Karl Cukraszda, Dunaharaszti

- EzUstérmes: Vorosboros aszaltszilvas bejgli almacukorral — Kadar Ferenc — Temesvari & Kadar Cukrdszat és
Pékség, Tiszandna

- Bronzérmes: Csemege makos-meggyes - Karl Zsolt, Karl Cukraszda, Dunaharaszti

Az Ev inyenc Bejglije, az Angyali bejgli hagyomanyos pozsonyi tésztaval késziilt és a toltelékénél egy mara kicsit
hatérbe szorult alapanyaghoz nyult a készitGje, a zold didhoz. A zold didra, mint amolyan hungarikum-szamba
meng kilonlegességre az utdbbi id6ben kevesebb figyelmet forditott a szakma, pedig évszazadokon keresztdl
fontos szerepet toltott be a magyar cukraszatban. A z6ld dio figyelemreméltd C-vitamin- és vastartalommal bir,
és a népi gydgyaszat szerint maj-, gyomor- és vértisztitd, gyomorerdsits, fertStlenité hatdsu, valamint segiti a
vérszegénység, levertség elleni kiizdelmet is.
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