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VADASZATI ES TERMESZETI VILAGKIALLITAS
MAGYARORSZAG 2021. TORTAJA

DONTOS TORTAK - SAJTOKOZLEMENY
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A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete az Egy a Természettel Nonprofit Kft.
tamogatasaval 2021. évre meghirdette a ,,Magyarorszag Tortdja” verseny alkategéridjaként az
»Bgy a Természette]” versenyt, melynek gyOztese lesz a Vadéaszati és Természeti
Vilagkiallitas Magyarorszag 2021. hivatalos tortdja.

Olyan 1j, kreativ siitemények nevezését varta az Ipartestiilet, melyek jellegzetes, meghatarozo
izei Magyarorszag erdeiben és mezein megtaldlhatd 6sszetevokbdl erednek.

A versenymunkdkban fel kellett hasznélni az alabbi 6t alapanyagbol legalabb egyet:
- 4afonya
- gesztenye
- csipkebogyo

- mogyord
- bodza

A felhasznalasra javasolt tovabbi alapanyagok az alabbiak voltak:
- homoktdvis, malna, szeder, szamoca, berkenye,
- palinkak, likérok, mindségi magyar borok,
- szarvasgomba, varganya, kakukkfli, kapor, menta, fenyémag,

- méz, kamilla, levendula, turbolya, mandula, citromfii

Izgalmas kreacidkkal neveztek a versenyzok az orszdg minden teriiletérdl, a nevezett
tortakban szinte az 0sszes felsorolt hozzavalo eléfordult, harmonikus izkombinacidokban.

A versenyzOk bebizonyitottadk, hogy a magyar cukraszok ezer szallal kotddnek a természethez
¢és a természet adta csodas alapanyagokhoz.

A dontdbe jutott tortak a kovetkezok:
NIMROD - Fiiredi Krisztian (Hisztéria Cukraszda, Tapidszecsd)

KIKELET — Péti Eva és Rubint Regina (G&D Kézmiives Cukraszda, Somosk&ujfalu)



HUNYADI HUSZAR HISTORIA — Sztaracsek Adam (Janoska Cukraszda, Komarom)
CSODASZARVAS — Alena Garannikova (Cake and More by Garannikova, Budapest)
ERDEI KISVASUT - Sulyok Agoston (Mészaros Cukraszda, Szombathely)

A szakmai zsliri a Magyarorszag Tortdja versenyhez hasonldan ebben a versenyben is harom
fordul6 utan hirdeti ki a gydztest. Az elsé kdrben az anonim nevezett tortakbol valasztott ki a
zstri Ot tortat, ezeket a madasodik korben ujra kostoljak, és javaslatokat tesznek azok
tokéletesitésére. Ujitasként a versenyzOknek a maésodik fordulora a torta modern,
egyszemélyes desszert valtozatat is el kell majd készitenitik.

A dontében a tortdkat az Ipartestiilet bemutatdé mithelyében, éldben kell elkésziteni a
versenyzoknek, ahol a zsliri meghatdrozott jellemzdk szerinti pontozassal valasztja meg a
gyOztest.

A zsliri tagjai:

- Auguszt Ibolya cukraszmester, a zsiiri elndke — Auguszt Cukraszda, Budapest

- Gulyas Andrea kiemelt ligyekért felelds igazgatd — Egy a Természettel Nonprofit Kft.
- Szentandrasi-Szabd Emese cukraszmester — Suhajda Cukraszda, Budadrs

- Andrész Zoltan cukraszmester — Andrész Cukraszda, Biatorbagy

- Balogh Laszl6 cukraszmester — Kézmiives Cukraszda, Gyula

A verseny gyOztesét Magyarorszag Tortdjaval egyidejlileg, augusztus elején ismerheti meg a
nagykozonség, és augusztus 20-tol kostolhatja meg eldszor az orszadg szamos cukraszdajaban.

Kérdéseikkel keressék bizalommal:

Erdélyi Balazs: +36 30 549 4000 e-mail: erdelyi@cukraszat.net
Selmeczi Laszlo: +36 70 977 0050 e-mail: selmeczi(@cukraszat.net
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