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2021-ben a NAPRAFORGO lett Magyarorszag Tortaja

Fodor Sandor budapesti cukrasz kreaciéja, a ,,NAPRAFORGO”
fantazianevii torta viselheti idén a Magyarorszag Tortaja cimet.
A Magyarorszag Cukormentes Tortdja versenyt és az ,Egy a
Természettel” versenyt is Fiiredi Krisztian cukraszmester nyerte a
,Beszterce rézsdja” és a, Nimrdd” fantazianevii alkotasokkal.

A Magyar Cukrdsz Iparosok Orszadgos Ipartestilete idén jubileumi, tizenotodik alkalommal hirdette
meg a ,,Magyarorszag Tortaja” versenyt az augusztus 20-i nemzeti linnepink, allamalapité Szent Istvan
Unnepe, Magyarorszag szimbolikus szliletésnapja kdszontésére. A jubileumi alkalomra a verseny Uj
hivatalos logét is kapott.

Kedvelt magyar izekkel, gyimolcsokkel készilt recepteket var minden évben az Ipartestiilet, olyan
tortdkat, melyek az Ginneppel, vagy Magyarorszaggal 6sszefliggésbe hozhatdk, és szigoridan csak kivalo
mindségl, természetes és egészséges alapanyagokat tartalmaznak.

Bar a nyertest, Fodor Sandort (Habcsék Cukraszda, Budapest) a NAPRAFORGO otletének szarba
szokkenésekor a nyari napraforgd mez6k inspiraltak, mégis egy igazi négy évszakos torta sziletett. JOl
esik a nydri melegben, a vilmoskorte ideségével és a harsmézes friss joghurt savanykassagaval, a
hldvosebb napokon pedig, amikor melegebb izekre vagyunk, a piritott napraforgd telt izével és
karamellizalt csokoladéval kényeztet. Csokoldadés, ropogds talpon, bulzaliszt mentes, piritott
napraforgd Grleménnyel késziilt felverten helyezkednek el a kilonb6z6 texturdju rétegek. A
napraforgd, a csokolddé, a korte és a méz ,szeretik egymdst”, korbeérnek az izek, melyeket a
vilmoskorte palinka még inkabb kiemel.

A masodik helyezett a budapesti Nandori Cukrdszda csapata &ltal készitett ,, Oszi pitymallat” lett, mig a
harmadik helyen a ,Szabacsi rubato”, Lakatos Pal cukrasz (Levendula és Kert Cukraszda,
Szigetszentmiklds) alkotasa végzett.
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Az ,Egy a Természettel” Vaddszati és Természeti Vilagkiallitas tiszteletére idén az Ipartestiilet a
Magyarorszag Tortdja verseny alkategdridjaként meghirdette az ,Egy a Természettel” versenyt is,
melynek gy&ztese a Vaddaszati és Természeti Vilagkiallitas Magyarorszag 2021. hivatalos tortdja.

Olyan uj, kreativ slitemények nevezését varta az Ipartestllet, melyek jellegzetes, meghatarozo izei
Magyarorszag erdeiben és mezein megtaldlhatd 6sszetevékbél erednek.

A rendkivil er6s mezényben a tavalyi Magyarorszag Tortdja gy6ztes Firedi Krisztian (Hisztéria
Cukraszda, Tapidszecsd) végzett az élen ,NIMROD” fantazianev(i tortdjaval. A nyertes torta
harmonikusan Otvozi a vegyes bogyds erdei gylimolcsok, a feketeribizli és a gesztenye izét. A
gesztenyéhez remekil passzolnak a lik6rok, igy a cukraszmester a vaddszok egyik ikonikus italat, a St.
Hubertust is belecsempészte a tortaba. A kakads sablé-ra helyezett gyimolcsés és gesztenyés
rétegeket lagyan oleli korbe a kénnyd vanilia mousse.
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Az ,Egy a Természettel” verseny masodik helyén a Péti Eva és Rubint Regina (G&D Kézmlives
Cukraszda, Somoskéujfalu) alkotta , KIKELET” végzett, a harmadik helyezett pedig Alena Garannikova
(Cake and More by Garannikova, Budapest) lett ,,CSODASZARVAS” tortajaval.



A Magyarorszag Cukormentes Tortdja versenyt az Egy Csepp Figyelem Alapitvany minden évben a
Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiiletével egylitt hirdeti meg, padrhuzamosan a Magyarorszag
Tortaja versennyel. A versenyt idén a tdpidszecs6i Hisztéria cukrdszda cukrdszmestere, Fliredi Krisztian
nyerte Beszterce rézsdja nevi tortdjaval.

Az elegéns killem(, harmonikus izvilagu, hozzdadott cukor nélkili tortdban a sargabaracké a fGszerep.
A kivalé gyiimolcs tobb rétegben, zselé és mousse formajdban is megjelenik a texturdk kozott, sét a
piskdtdban is szerepel barackmagliszt formajaban. Friss ize remekil passzol a didval és az
étcsokoladéval, a parositds a tradiciondlis magyar sliteményeket idézi. A Beszterce rdzsdja
szeletenként 12,4 g szénhidratot és 206,3 kcal-t tartalmaz, igy a cukorbetegek szamara j6é vélasztas
lehet, de mindenkinek ajanlott, aki Gigyel arra, milyen 6sszetevékbdl all, amit elfogyaszt.

A 170 éves Zsolnay Porceldnmanufaktira Zrt. idén a Magyarorszag Tortdja versenyek nyertesei részére
harom kilondijat ajanlott fel. Hirom kiilonb6z6 mintdval - Buzavirdg, Arany tollazott és Fénix, kézzel

rajzolt és festett, nagy értékd, egyedi tortatartd talakat készitettek az linnepi alkalomra.

Augusztus 20-tdl lehet megkdstolni a tortdkat, a Magyar izek Utcdjaban a Varkert Bazarban, és
orszagszerte tobb szdz cukraszdaban.

Az drusitd cukrdszdak listajat augusztus 16-t6l megtaldljdk a www.cukraszat.net oldalon, a lista
varhatdan augusztus 19-ig naprél napra bdvilni fog. A tortak mindségének védelme érdekében az idei
évben is csak az év végétdl lesznek nyilvdnosak a receptek, addig csak az ipartestilet tagjai készithetik.

Fogadjak és kostoljak szeretettel a nyertes finomsdgokat, melyekkel a cukrasz szakma tiszteleg hazank
nemzeti linnepe el6tt.
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