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MAGYARORSZAG TORTAJA - VERSENYKIIRAS 2023.

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet 2023. évre is meghirdeti a ,,Magyarorszag Tortaja” versenyt.

A palyézat tovabbra is nyitott, az Ipartestiilet rendes tagjain kiviil is
nevezhetnek  cukraszddk, vendéglato  tevékenységet  folytato
vallalkozasok. Maganszemélyek nevezését nem tudjuk fogadni. Minden
versenyzO maximum 2 db tortaval nevezhet.

A nyertes torta lesz 2023. év Magyarorszdg Tortaja. A nyertes receptet az idei évben is csak az
Ipartestiilet tagjai szamara biztositjuk, a meghatarozott feltételek szerint, akik a tortat augusztus 20.-t61
arusithatjak.

A magyar cukraszat hagyomanyain alapuld, foként magyar alapanyagokra épiild tortdkat varunk. Uj,
kreativ otletek mellett, varjuk azokat a specialitdsokat is, amik mar kordbban bizonyitottak a
cukraszdakban és megfelelnek az idei versenykiirasnak.

Koprodukcioban késziilt, tobb Kolléga otlete és Osszefogdsa réveén sziiletett tortaval is lehet nevezni!
A csapattagokat a nevezési lapon kérjiik megnevezni!

Idei versenyiink ijdonsaga, hogy az alabbi, nemzeti értékekbol és Hungarikumokbol
osszeallitott alapanvagkosarbol minimum egyet fel kell hasznalni a nevezett tortaknal:

- ujfehértoi fiirtos meggy,

- kalocsai fiiszerpaprika-orlemény,

- tokaji aszu,

- magyar akacméz,

- gyogynovények (pl. kamilla, levendula, menta, citromfii, rozmaring, vagy kakukkfii)

A versenymunkak nem tartalmazhatnak:

- aromakat, fondokat,

- ét-, tej- és fehér bevonokat,

- ndvényi habot, margarint,

- egészségre artalmas mesterséges adalékanyagokat,
- modell burkoléanyagot.

A recepteket (grammban megadva, Word vagy Excel fajlban), az elkészités pontos technolégiai
leirdsat, valamint a tételes, teljes arkalkulaciot (a torta netté nyersanyag értékével egyiitt) a
nevezési laphoz mellékelni kell!

A nevezési dij ipartestiileti tagok szdmdra_15.000 Ft + AFA / torta (brutté 19.050 Ft).

Nem ipartestiileti tagok szdmdra a nevezési dij 55.000 Ft + AFA / torta (brutté 69.850 Fi).

Nevezései hatarido: 2023. marcius 31.




Ervényes nevezésnek az tekinthet, ha a nevezési lap, a recept, a technolégiai leiras és az
arkalkulacié is megérkezik a megadott e-mail cimre, valamint a nevezési dijat a megadott
szamlaszamra atutaltak/befizették.

A nevezéseket a cukraszat@cukraszat.net e-mail cimre varjuk.

A nevezési lap honlapunkrol (www.cukraszat.net) letdltheto.

A nevezési dijrol szamlat allitunk ki, melyet a Mestercukrasz Kft. 10402166-50526785-84821001
szamu szamldjara kériink befizetni/atutalni.

Minden nevezett versenyzének visszaigazolast kiildiink, melyben tajékoztatni fogjuk a verseny
menetérol.

A nevezett tortak:

- 22-24 cm atméroji kerek, illetve egy tortakarikahoz hasonlé méreti (pl.: 20x20 cm-es,
vagy 18x25 cm-es) szogletes alakiak lehetnek (a szogletes tortaknal maximum 5 cm-es
magassdgot ajanlunk)

- hangsulyosabban, minimum 40%-ban tartalmazzanak felverteket, vagy egyéb tészta
rétegeket, hogy jobban képviselje a torta a magyar cukraszati hagyomanyokat,

- magassaguk dekordcioval egyiitt maximum 8 cm lehet.

Ertékelési szempontok: iz, izek harméniaja: 55 pont, megjelenés, kiillem: 15 pont,
technologia/praktikum/kreativitas: 10 pont, allag/textarak/vagasi feliilet: 20 pont.

Az értékeléskor a nevezett tortak készitéi a zsiiri el6tt nem ismertek, az els6 forduldban anonim a
verseny. Az elsd zstlirizési korbol 5 torta jut tovabb a dontdbe. A dontd zslirizésnél az utolsé forduloba
jutott tortakat a zsiirizés helyszinén, az Ipartestiilet tanmiihelyében kell majd elkésziteni.

A nyertes palyaz6 tudomasul veszi, hogy a pontos receptet mindennemii ellenszolgaltatas nélkiil a
Magyar Cukrasz Ipartestiilet rendelkezésére bocsatja, aki azt nyilvanossagra hozhatja. A nyertes
palyaz6 semmilyen koveteléssel nem allhat el6 sem a Magyar Cukrasz Ipartestiilettel, sem az
augusztus 20.-t6l a tortat arusité cukraszdiakkal szemben. A nyertes palyazo vallalja és tudomasul
veszi, hogy a nyertes receptet a Magyar Cukrasz Ipartestiilet irdasos engedélye nélkiil nem

srer

Ipartestiilet vezetoségével egyeztetni koteles.

A nyertes palyazdo a Magyar Cukrasz Ipartestilettél kupat és oklevelet kap, valamint az eddigi
tapasztalatok alapjan nagy médiaérdekl6désre (radid, televizio, online és nyomtatott sajtd) szamithat.
A médiafelkérések elfogadasa a nyertes versenyzo és a szakma kiilonos érdeke, igy a nyertes palyazotol
elvart kotelezettség!

Az augusztus 20-i kozponti iinnepségekhez kapcsolodo programok alkalmdval a nyertes kitelezettsége
személyesen képviselni az Ipartestiiletet a rendezvényeken és a nyertes torta készitésével, illetve
drusitdsdval megjelenni a Magyar Izek Utcdjdban.

A masodik és a harmadik helyezettnek szintén oklevelet és kupat ad az Ipartestiilet, valamint értékes
szakmai tanfolyamon valo részvételi lehetOséget is nyernek.
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A 2020-ban alapitott Hagyvomanvorzo Kiilondijat idén is szeretnénk odaitélni!

A Zsiiri dontése alapjan az a padlyazo kaphatja meg a dijat, aki a magyar cukrdszat hagyomdnyait
legjobban megjeleniti a nevezett termékében, a felhaszndlt alapanyagokban és a technolégidban.
Varjuk a vajkrémmel készitett tortdak nevezését is! A nyertes az Ipartestiilettol kupdt és oklevelet kap,
illetve sajtoérdeklodés szintén varhato!

Minden kedves Kolléga nevezését szeretettel varjuk!

Az Ipartestiilet elndksége



