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EV FAGYLALTJA VERSENY — 2025.
SAJITOKOZLEMENY

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet szervezésében idén is folytatédott az Ev Fagylaltja verseny
orszagjaré ,,roadshow”, melynek ezuttal Hajduszoboszlé adott otthont. A nagy népszeriiségnek
orvendd verseny célja a hagyomanyos kivaldo mindségii kézmiives fagylalt népszertsitése, annak
érdekében, hogy a magyar cukraszat egyre jobb mindségli fagylaltokat kindljon vendégei szdmara,
ezaltal is igényt timasztva a vendégekben az egészséges és mindségi, kézmiives termékek irant.

Az idei versenyt ismét ,fesztival” jelleggel rendezte meg az Ipartestiilet egy varosi rendezvény
keretében. A verseny hazigazdaja Hajduaszoboszlé, Eurdpa legnagyobb fiirdokomplexumanak varosa
volt, ahol a versenyzok a nézok eldtt készitették el a versenymunkaikat, hogy a fogyasztok is jobban
megismerhessék a fagylaltkészités rejtelmeit. Egy teljesen felszerelt fagylalt laboratoriumban, harom
professzionalis Carpigiani fagyasztégépen folyt a verseny reggelt6l kora délutanig. Ezt kdvetden
kiilonb6z6 fagylalttal kapcsolatos szorakoztatd, egyben edukativ és kostoloval egybekotott bemutatok
kovetkeztek, tovabba egy szakmai kiallitas is szinesitette a programot.

»100 év - 100 fagylalt”

A Gyermeknap el6tti szombaton kiilonb6zé gyermek programok is szorakoztattak a latogatokat a nap
folyaman, vendéglatonk, Hajddszoboszléo és a Kovacs Maté Varosi Miivelodési Kozpont és
Konyvtar jovoltabol. A hagyomanyos és ,,Mentes” versenykategoriak mellett idén a vendéglatonk,
Hajduszoboszlo tiszteletére és a hajduszoboszloi gydgyviz feltarasanak 100. évforduléja alkalmabol
egy Uj kategoriat hirdettiink meg, ,,Pavai kedvence” néven. ,,A hévizek atyjaként” elhiresiilt Dr. Pavai
Vajna Ferenc geologus egyik kedvenc siiteménye az almas pite volt, igy ebbe a kategoriaba az almabél
késziilt fagylaltokkal és almas pite fagylaltokkal lehetett nevezni.

Az Ev Fagylaltja versenyre idén 6t kategoridban rekordszamii, osszesen 100 fagylalt nevezése
érkezett, és a korabbi évek dijnyertes magyar fagylalt remekeivel egyiitt tobb mint 130 féle fagylalt
volt kostolhato az egész napos rendezvény alatt.

A fagylaltokat kivalo cukraszmesterekbdl allo Szakmai zstiri, K6zonségzsiiri €s a Szakmai Szervezetek
zslrije IS értékelte.

A Ko6zonségzsiiri tagjai voltak:

Czeglédi Gyula — Hajdaszoboszl6 varos polgarmestere, Czegle-Pinczés Eniké — Hungarospa
Hajduszoboszloi Zrt. vezérigazgatoja, Markus Sandor — Hajduszoboszl6i Vendéglatok Egyesiiletének
elndke, Matrai Erika — Kovacs Maté Varosi Mivelédési Kozpont és Konyvtar programvezetdje,
Tumbasz Jozsef — Profi kick-box vilag €s eurdpa bajnok, valamint Vomberg Frigyes - mesterszakacs.

A versenyzOk kreativitasa ismét hatartalan volt. A kézmives kategoriakban a hagyomanyos izek mellett
egészen Ujszerli izkombinaciok voltak kostolhatok — a narancsos-karamelles barnavaj fagylalttol, a
fiszeres masala teafagylalton keresztiil a malatas pekandio fagylaltig. A tir6 volt a slager alapiz, mig a
gyiimolcsok kozott a bogyds gylimolesoké volt a fOszerep: a malna, szeder, ribizli, eper mellett
meglepetés volt tobb fagylaltban is a josta és a berkenye. Egyes fagylaltokban merész fiiszerek is



feltiintek, mint a magaszkari vadbors, a rozsabors, vagy €pp a pikans timur bors. A ,,Pavai kedvence”
kategoriaban az almas fagylaltokat a megszokott fahéjas, szegfiiszeges ¢és gyombéres izesitések mellett,
izgalmasabb alapanyagokkal - akar almapalinkaval vagy alma cider-rel - is ,megbolonditottak” a
versenyzok.

A fagylalt bemutatokon a tavalyi gyéztes ,, Tokmag sorbet pirosbogyos gyiimolcsokkel” mellett a
~Karamellds kukorica fagylaltot” is megismerhették a latogatok, valamint bemutatkozott a ,,Krémes
tiramisu fagylalt, extra crunchy kdvés ropogossal és kavés-tejcsokolidés variegdatoval” ¢és a
,,Dobostorta revoliicio” is, mely az idén 140 éves hungarikum dobostorta tiszteletére késziilt el
fagylalt formaban.

A rendkiviil er6s mezdnyben a kdvetkezd eredmények sziilettek:
»A” kategoria: cukraszdak, kézmiives fagylaltozék versenye

Ebbe a kategoriaba olyan kézmiives fagylaltokkal lehetett nevezni, ami természetes alap- és jarulékos
anyagokkal, tejes fagylaltok esetében fozott alappal, és kizarolag sajdat készitésii ontetekkel,
diszitésekkel, a hagyomanyos technologiai sorrendet betartva késziilnek.

e Aranyérmes és egyben az EV FAGYLALTJA véandorkupa gyéztese:
DORGICSEI MANDULAS — Marton Sandor, Bagaméri Fagylaltoz6, Balatonfiired

e Eziistérem: CAMELIA — Gyuris Laszl6, Virag Cukraszda, Szeged

e Bronzérem: BRUSZKE — Szab6 Zsombor Gabor, Mignon Cukraszda, Debrecen

»M”- Mentes kategoria: cukraszdak, kézmiives fagylaltozok versenye (Hozzaadott cukor, glutén,
laktdz és tejfehérje mentes fagylalt kategoria)

e Aranyérem: SOS PISZTACIA SORBET FEKETERIBIZLIS AFONYAVAL
Boroczky-Asztalos Agnes, Margaréta Fagyizo, Balatonszemes

e Eziistérem: BOGYOS JAZZ — Wilheim David, DaCrema Fagyizo, Nagykanizsa

e Bronzérem: RIO — Kovacs Roland, Krém Cukraszda, Székesfehérvar

»Pavai kedvence” kategoria:

Ebben a kategériaban a cukrdszddk, fagylaltozok, illetve alapanyaggydrtok, forgalmazok is
indulhattak olyan fagylaltokkal, amelyek természetes alap és jarulékos anyagokkal, természetes
stabilizatorokkal késziiltek és a jellegzetes alapanyaga az alma.

e Aranyérem: TUNDERPITE - Marton Sandor, Bagaméri Fagylaltozo, Balatonfiired
e Eziistérem: SZAZEVES ALMA — Vadocz Jend, Promenad Kéavéhaz, Balatongyorok

e Bronzérem: MESE ALMAS — Koncz Andrea, Sissi Fagylaltozo, Gdol16

»C” kategdria: alapanyaggyartok, forgalmazok versenye

o Aranyérem: KEKSZ ON THE BEACH — m-GEL Hungary Kft., Budapest

e Eziistérem: TRIPLAMOGYOROS PALACSINTA VOROSAFONYAVAL
Szabados Norbert, Konig-Units Kft., U118

e Bronzérem: AFONYAS CLAFOUTIS (TEJPITE) - Szabados Norbert, Kénig-Units Kft., Ullé



»C/M-Mentes” kategéria: alapanyaggyartok, forgalmazok versenye (Hozzaadott cukor, glutén,
laktoz és tejfehérje mentes fagylalt kategoria)

Aranyérem: NYARI DALLAM - Benkd Péter, Ireks-Stamag Kft., Komarorm
Eziistérem: DETOX SMOOTHIE — Rétfalvi Attila, Master Martini Hungary Kft., Budapest

Bronzérem: PISZTACIA PESTO MALDON SOPEHELLYEL - Rétfalvi Attila, Master
Martini Hungary Kft., Budapest

Kiilondijak:

Ko6z6nségdij: PISZTACIA KANDIROZOTT CITRUSOKKAL — Marsa Eva Heléna,
Vanilia&Gelarto, Nagykoros

Szakmai szervezetek kiilondija: BALATONI MAMOROS CSOKOLADE — Bergmann
Nandor, a Kis Bergmann Cukraszda, Balatonfiired

Hajdiiszoboszlé Centenarium 2025. Kiilondij: TUNDERPITE - Marton Sandor, Bagaméri
Fagylaltoz6, Balatonfiired

Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend Kiilondija: CAMELIA - Gyuris Laszl6, Virag Cukraszda,
Szeged

Kézmiives Fagylalt Nivodij: Marton Sandor, Bagaméri Fagylaltoz6, Balatonfiired

A Hungarospa Hajduaszoboszléi Zrt. felajanlasabol minden dijazott versenyz6 kiilondijként egy 2
fore sz616 strand és Prémium Zona belépd nyereményben is részesiilt.

Bo6vebb informacid: Selmeczi Laszld +36 70 977 0050, Erdélyi Balazs +36 30 549 4000
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AZ EV FAGYLALTIJA VERSENY KIEMELT TAMOGATOJA: NISSAN
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