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MAGYARORSZAG TORTAJA 2026. — VERSENYKIIRAS

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet 20. alkalommal hirdeti meg a Magyarorszag Tortaja versenyt, melynek
elsé forduldjat a SIRHA Budapest 2026. nemzetkdzi szakkiallitason tartjuk. Ordmmel adjuk hiriil,
hogy a legismertebb versenyiink 2025-ben felvételt nyert a Magyar Ertéktirba, mint kiemelkedd
nemzeti érték!

A palyazat tovabbra is nyitott, az Ipartestiilet tagjain kiviil is

MAGYARORSZAG nevezhetnek  cukraszddk, vendéglatdé  tevékenységet  folytatd
U TORTAJA véllalkozasok. Maganszemélyek nevezését - egyéni vallalkozok
kivételével - élelmiszerbiztonsagi szempontok miatt nem tudjuk fogadni.

Minden versenyz6 maximum 2 db tortaval nevezhet.

Uj, kreativ otletek mellett, a magyar cukraszat hagyomanyain alapuld, féként magyar alapanyagokra
épiilo tortakat varunk. Koprodukcioban késziilt, tobb Kolléga otlete és Osszefogasa révén sziiletett
tortaval is lehet nevezni! A csapattagokat a nevezési lapon kérjiilk megnevezni!

A 2026. évi versenylinket a ,,Riogos tiiro és tejfol” témakorben hirdetjiik meg!

A ,Rogos tiré” a magyar konyha egyik alapélelmiszerének szamit kdzel 500
éve, mar a XVI. szazadbél vannak irasos emlitések a tirorol. Szamos
hagyomanyos magyar étel és desszert alapanyagaként szolgal évszazadok ota
¢s a Karpat-medencén Kkiviil sehol mashol nem készitenek hasonlo
tejterméket. 2019-ben a Rogos tardt, mint hagyomanyos kiilonleges élelmiszert

elismerte és felvette nyilvantartasaba az Eurdpai Unid, mint ,,Hagyomanyos

Lm Kiilonleges Terméket”.

A tejfol fogyasztasa Magyarorszagon a keresztény vallas elterjedésével
nétt meg, féleg a bojti idészakban. Forgach Ferenc esztergomi érsek 1611-
ben kapott felmentést a magyarok szamara a tejfol bojt alatti
fogyasztasara. A tejfolbol jellemzden tobbet fogyasztunk, a magyar
konyha nélkiiliizhetetlen alapanyaga Elnevezésében a tej fole, Vagyis a
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emlékeztet minket a mai napig.
Versenyfeladat:

A versenyzOknek a nevezett tortajukban kotelezéen fel kell hasznalniuk Rogos turét és/vagy tejfolt,
oly moédon, hogy a tortaban felismerhetden, karakteresen jelenjen meg.

Fontos, hogy csak magyar gyartasa Rogos tirot és tejfolt szabad felhasznalni a nevezett tortakban!

A Rogos turd és/vagy a tejfol mellé természetesen fel lehet hasznalni egyéb alapanyagokat is, példaul
gyiimolcsoket, csokoladékat, fiiszereket, olajos magvakat, hogy kiegészitsék, de ne nyomjak el a
kotelezo alapanyagok izét, jellegét.



A nyertes torta lesz 2026. év Magyarorszag Tortaja. A nyertes receptet az aktualis évben is csak az
Ipartestiilet tagjai szamara biztositjuk, a meghatarozott feltételek szerint, akik a tortdt majd 2026.
augusztus 20-t6l arusithatjdk.

A levédett Magyarorszag Tortaja markanév védelmében és élelmiszerbiztonsagi szempontok miatt
csak vendéglato tevékenységet folytato viszonteladéknak lehet tovabb értékesiteni a nyertes tortat!

A versenymunkak nem tartalmazhatnak:

- aromakat, fondokat,

- ét-, tej- és fehér bevonodkat,

- ndvényi habot, margarint,

- egészségre artalmas mesterséges adalékanyagokat,
- modell burkoloéanyagot.

A nevezési dij ipartestiileti tagok szimara: 22.000 Ft + AFA / torta (brutté 27.940 Ft)
Nem ipartestiileti tagok szamara a nevezési dij: 60.000 Ft + AFA / torta (brutté 76.200 Ft)

Nevezési hatarido: 2026. februar 20., 20:00 ora

A nevezéseket a cukraszat@cukraszat.net e-mail cimre varjuk.

A nevezeési lap honlapunkrol (www.cukraszat.net) letdltheto.

A nevezési dijrol szamlat allitunk ki, melyet a Mestercukrasz Kft. 10402166-50526785-84821001
szamu szamlajara kériink befizetni/atutalni.

A beérkezett nevezések sorrendjében dsszesen 30 db torta nevezését tudjuk fogadni!

A recepteket (grammban megadva, Word vagy Excel fajlban - szerkesztheté formaban kérjiik), az
elkészités pontos technoldgiai leirasat, valamint a tételes, teljes arkalkulaciot (a torta nettd nyersanyag
értékével egyiitt) a nevezési laphoz mellékelni kell!

Ervényes nevezésnek az tekinthetd, ha a nevezési lap, a recept, a technolégiai leiras és az arkalkulacio
is megérkezik a megadott e-mail cimre, valamint a nevezési dijat a megadott szdmlaszamra
atutaltak/befizették. Minden nevezett versenyzonek visszaigazolast kiildiink, melyben tajékoztatni
fogjuk a verseny menetérol.

A nevezett tortak:

- 22-24 cm atméroji kerek, illetve egy tortakarikahoz hasonld méretii (pl.: 20x20 cm-es, vagy
18x25 cm-es) szogletes alaktak lehetnek (a szogletes tortaknal maximum 5 cm-es magassagot
ajanlunk)

- hangstlyosabban, minimum 40%-ban tartalmazzanak felverteket, vagy egyéb tészta rétegeket
és lehetdleg hdarom rétegben, hogy jobban képviselje a torta a magyar cukraszati
hagyomanyokat,

- magassaguk dekoracioval egyiitt maximum 8 cm lehet,
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- dekoracidjanak mindenki altal elkészithetonek és ,,sorozatgyartasra” alkalmasnak kell lennie.

Ertékelési szempontok: iz, izek harmonigja: 50 pont, allag/texturak/vagasi feliilet: 20 pont,
megjelenés, kiillem: 15 pont, praktikum/ar/kreativitas: 15 pont.

Az elso fordulé zstirizésének idépontja: 2026. marcius 5.


mailto:cukraszat@cukraszat.net
http://www.cukraszat.net/

Helyszine: SIRHA Budapest 2026 kiallitas — Hungexpo, 1101 Budapest, Albertirsai ut 10.

Az értékeléskor a nevezett tortak készitoi a zsiri elott nem ismertek, az els6 forduloban anonim a
verseny. Az els6 zstirizési korbdl 5 torta jut tovabb a dontdbe. A dontd zsiirizésnél az utolsé forduldba
jutott tortdkat a zsiirizés helyszinén, az Ipartestiilet tanmithelyében kell majd elkésziteniik a
versenyzOoknek, ahol a zstiri a mithelymunkat is értékeli.

A nyertes palydz6 tudomdsul veszi, hogy a pontos receptet mindennemi ellenszolgéltatds nélkiil a
Magyar Cukrasz Ipartestiilet rendelkezésére bocsatja, aki azt nyilvanossagra hozhatja. A nyertes palyazo
semmilyen koveteléssel nem allhat el6 sem a Magyar Cukrasz Ipartestiilettel, sem az augusztus 20-t6l a
tortat arusité cukraszdakkal szemben.

A nyertes palydzé vallalja és tudomasul veszi, hogy a nyertes receptet a Magyar Cukrasz Ipartestiilet
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kapcsolatban az Ipartestiilet vezetdségével egyeztetni koteles.

A nyertes palyazé a Magyar Cukrasz Ipartestiilettdl dijat és oklevelet kap, valamint az eddigi
tapasztalatok alapjan nagy médiaérdeklodésre (radio, televizid, online és nyomtatott sajtd) szdmithat.
A médiafelkérések elfogadasa a nyertes versenyzo és a szakma kiilonos érdeke, igy a nyertestdl elvart
kotelezettség!

Az augusztus 20-i kozponti iinnepségekhez kapcsolodo programok alkalmaval a nyertes kételezettsége
személyesen képviselni az Ipartestiiletet a rendezvényeken, illetve a sajtomegkeresésék soran, tovabba
a nyertes torta készitésével, illetve drusitasaval megjelenni a Magyar Izek Utcdja rendezvényen.

A masodik és a harmadik helyezettnek szintén oklevelet és dijat ad az Ipartestiilet, valamint értékes
szakmai tanfolyamon vald részvételi lehetoséget is nyernek.

A Hagyomanyo6rzo Kiilondijra is érdemes palyazni!

A zsiiri dontése alapjan az a palyazo kaphatia meg a Hagyomdnyorzo Kiilondijat, aki a magyar
cukraszat hagyomanyait legjobban megjeleniti a nevezett termékében, a felhasznalt alapanyagokban és
a technoldgiaban. Orommel varjuk a vajkrémmel készitett tortak nevezését is! A kategoria nyertese az
Ipartestiilettol dijat és oklevelet kap.

Minden kedves Kolléga nevezését szeretettel varjuk!

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet elnoksége
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