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Esemény megnevezése: Magyarorszag Tortaja verseny 2026. — Masodik elédonté
Esemény helyszine: Zila Kavéhaz — Krisztina Cukraszda és Etterem (1183 Budapest, Ull&i at 452.)
Esemény id6épontja: 2026. marcius 10. 10:00 6ra

A Magyar Cukrasz Ipartestiilet huszadik alkalommal hirdette meg a ,Magyarorszag Tortja” versenyt augusztus 20-i
nemzeti iinnepiink, &llamalapité Szent Istvan iinnepe, Magyarorszag szimbolikus sziiletésnapja kdszontésere. A
népszerii verseny 2025-ben, mint kiemelkedd nemzeti érték felvételt nyert a Magyar Ertéktirba.

Az idei versenyre minden eddiginél nagyobb szamii — Gsszesen 60 db — tortat neveztek a cukraszok, igy az Ipartestiilet
két elddontot szervezett az objektiv zsiirizés érdekében. Jelen beszamoloban a masodik el6dont6rél szdmolunk be.

A 20. alkalom a rekordszamu nevezésen til amiatt is kiilonleges lett, hogy idén hatarokon 4tiveldvé valt a verseny, egy
székelyfoldi nevezés is érkezett.
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A 2026. évi versenyt a ,Rogds tiré és tejfol” témakorben hirdette meg az Ipartestiilet. A ,,Rogés taro” a magyar
konyha egyik alapélelmiszerének szamit kézel 500 éve, méar a XVI. szazadb6l vannak irdsos emlitések a tirorl. Szamos
hagyoményos magyar étel és desszert alapanyagaként szolgal évszazadok 6ta és a Karpat-medencén kiviil sehol
mashol nem készitenek hasonl6 tejterméket. 2019-ben a Rogds tar6t, mint hagyomanyos kiilonleges élelmiszert
elismerte és felvette nyilvantartisiba az Eurépai Unid, mint ,,Hagyomanyos Kiilonleges Terméket”.

A versenyzdknek a nevezett tortdjukban kotelezéen fel kellett hasznalniuk Rogds tirét és/vagy tejfolt, oly modon,
hogy a tortaban felismerhetSen, karakteresen jelenjen meg.

Fontos, hogy csak magyar gyartasa Rogos tirot és tejfolt lehetett felhasznalni a nevezett tortakban!

A Rogos trd és/vagy a tejfol mellé természetesen fel lehetett hasznalni egyéb alapanyagokat is, példaul gyiimélesiket,
csokoladékat, fiiszereket, olajos magvakat, hogy kiegészitsék, de ne nyomjéak el a kotelezd alapanyagok izét, jellegeét.
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A verseny masodik el6dont6jét az Ipartestiilet 2026. marcius 10-én tartotta a Zila Kavéhaz - Krisztina
Cukriszddban, ahol a zsiiri tovabbi 4 tortat juttatott toviabb a kozépdontébe és a TOP 10 tortat egy
sajtotajékoztatd keretében mutattuk be.

A masodik elédontében is a sargabarack bizonyult meghatérozé gyiimdlesnek, mikozben a citrusokkal €s bogyos
gyiimolesokkel izesitett krémek mellett a versenyzok olyan kiilonleges Osszetevoket is beépitettek a tésztakba és
krémekbe, mint a koles, a kdpia paprika, a homoktdvis, a tskmag, a lenmag, a kamilla, a bodzaviragtea vagy a
kakukkfi.

A TOP 10 — a kdzépdontdbe jutott tortak:
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ARANYKERT TORTAJA — Novak Adam és Varga Izabella, REOK Kézmiives Cukréaszda és Kavéhaz, Szeged
EPREK HERCEGE — Lazar Tamas, Dinasztia Cukraszda, Siofok

EJFEKETE GYONGYSZEM — Rabai Anita és Rosta Sandor, Mozart Cukraszat, Héviz

FEHER MAMOR - Kis Roland, Balogh Zoltan és Balogh Lészl6, Kézmiives Cukréaszda, Gyula
GONCOLSZEKER — K6rosi Gergd, Balogh Cukraszda, Malyi

HUNGARIA - Balogh L4sz16, Balogh Zoltan és Kis Roland, Kézmiives Cukriszda, Gyula

KAMILLA — Hordés Didna, Krém Cukréaszda és Kavéhaz, Székesfehérvar

KORONAS NYAR - Téth Norbert, T6th Cukrészda, Dunaféldvar

KOROS KORUL — Urban I1diké, Ildiké Cukraszda, Szarvas

RETEGEK TANCA — Fiiredi Krisztian, Hisztéria Cukréaszda, Tapidszecsd

A zsiiri két korben kostolta a masodik el6dontd tortait.

Az elsd és a masodik el6dontdbdl tovabbjutott tortdkat 15:00 orakor egy sajtotdjékoztatd keretében mutattdk be a
szervezok. ;

A 7 £6s zsiiri hérom fordulés értékelés utén vélasztja majd ki a gy6ztest. Az el6dontdkbol tovabbjuté 10 tortat a masodik
korben ujra kostoljak és értékelik, igy a déntbbe dsszesen 6 torta keriil majd idén is.

Az idei zsiri tagjai:

Kelt: Budapest, 2026. év marcius ho 10. nap

Balogh Nora (Sakura Cukraszda, Nagymaros)

Béres Anett (Borkonyha és Textira éttermek, Budapest)
Majer Erika (Jardin Cukraszda, Debrecen)

Andrész Zoltan (Andrész Cukraszda, Biatorbagy)

Kiss Zoltan (Csaladi Kiss Cukraszda, Lajosmizse)
Harcz Zoltan (a Tej Szakmakozi Szervezet és Terméktanacs iigyvezetd igazgatoja)

Knezsik Istvan (az Autds Nagykoalicié elndke)
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