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Esemény megnevezése: Magyarorszag Tortaja verseny 2026. — Elsé elodonté

Esemény helyszine: Sirha Budapest kiallitas ,,G” pav1lon szinpad (HUNGEXPO 1101 Budapest, Albertirsai ut
10.)

Esemény idépontja: 2026. marcius S. 10:00 6ra
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A Magyar Cukrasz Ipartestiilet huszadik alkalommal hirdette meg a ,,Magyarorszag Tortdja” versenyt augusztus 20-i
nemzeti iinnepiink, allamalapité Szent Istvan iinnepe, Magyarorszdg szimbolikus sziiletésnapja kdszontésére. A
népszerli verseny 2025-ben, mint kiemelked6 nemzeti érték felvételt nyert a Magyar Ertéktarba.

Az idei versenyre minden eddiginél nagyobb szam1 — ésszesen 60 db — tortat neveztek a cukraszok, igy az Ipartestiilet
két el6dontét szervezett az objektiv zslirizés érdekében. Jelen sszefoglalorol szamolunk be.

A 20. alkalom a rekordszamu nevezésen tl amiatt is kiilonleges lett, hogy idén hatarokon ativeldvé vilt a verseny, egy
székelyfoldi nevezés is érkezett.

Az els6 el6dontd élében, szakmai kozonség eldtt keriilt megrendezésre a SIRHA Budapest Nemzetkozi Elelmiszeripari
és HORECA kiallitason.

A nevezett tortak vitrinekben voltak kiallitva, a szakmai k6zonség és a sajté munkatarsai is megtekinthették oket. A
zslirizés folyamata a versenyzok és a latogatok elétt zajlott, a kozonség a nézétérrol kivetitd segitségével éloben
kovethette az eseményt.

A 2026. évi versenyt a ,,Rogds tiaro és tejfol” témakorben hirdette meg az Ipartestiilet. A ,Rogds tiré” a magyar
konyha egyik alapélelmiszerének szamit kozel 500 éve, méar a X V1. sz4zadb6l vannak irasos emlitések a turérol. Szamos
hagyomaényos magyar étel és desszert alapanyagaként szolgal évszazadok ota és a Karpat-medencén kiviil sehol
mashol nem készitenek hasonl6 tejterméket. 2019-ben a Rogds tirdt, mint hagyomanyos kiilonleges élelmiszert
elismerte és felvette nyilvantartasaba az Eur6pai Unid, mint ,,Hagyomanyos Kiilénleges Terméket”

A tejfol fogyasztasa Magyarorszagon a keresztény vallas elterjedésével nétt meg, foleg a bojti id6szakban. Forgach
Ferenc esztergomi érsek 1611-ben kapott felmentést a magyarok szamara a tejfol bojt alatti fogyasztasara. A tejfolbol
jellemz6en mi magyarok tSbbet fogyasztunk és a magyar konyha nélkiilézhetetlen alapanyaga. Elnevezésében a tej
fole, vagyis a tej felsd része szerepel, ami a tejfolkészités hagyomanyos technologiajara emlékeztet minket a mai napig.

A versenyzOknek a nevezett tortajukban kételezéen fel kellett hasznalniuk Rogos tirot és/vagy tejfolt, oly modon,
hogy a tortaban felismerhet6en, karakteresen jelenjen meg.

Fontos, hogy csak magyar gyartasi Rogos tarot és tejfolt lehetett felhasznalni a nevezett tortakban!
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A Rog0s turd és/vagy a tejfol mellé természetesen fel lehetett hasznalni egyéb alapanyagokat is, példaul gyiimolesoket,
csokoladékat, fiiszereket, olajos magvakat, hogy kiegészitsék, de ne nyomjak el a kételezo alapanyagok izét, jellegét.

A nevezOk €ltek is a lehetséggel, a hagyomanyos és kedvelt, a tiiroval és tejfollel joI parosithaté gyiimdlesdk — mint a
sargabarack, eper és a malna — kiilonleges gyiimolesok és fliszerek is megjelentek a versenymunkakban. Népszerti volt
a ribizli, a feketeribizli és a csipkebogyé — és természetesen kiilonb6z6 citrusfélék, példaul a yuzu, a kaffir lime és a
kumkvat is el6fordult tobb tortdban. Az izgalmas fiiszerek k6zott a tonkabab és timutbors mellett a kapor is tobbszor
felbukkant. Talén idén a legmeghdkkentébb alapanyag a siilt bacon volt.

A zsliri 3 korben, féloras sziinetekkel kostolta az els6 elddontd 36 nevezett tortajat.

Az elsd elddontben tovabbjuté tortak a kévetkezok:

ARANYKERT TORTAJA —Novéak Adam és Varga Izabella, REOK Kézmiives Cukraszda és Kavéhaz, Szeged
EJFEKETE GYONGYSZEM — Rébai Anita és Rosta Sandor, Mozart Cukraszat, Héviz

FEHER MAMOR - Kis Roland, Balogh Zoltan és Balogh Laszl6, Kézmiives Cukraszda, Gyula

HUNGARIA - Balogh Laszl6, Balogh Zoltan és Kis Roland, Kézmiives Cukraszda, Gyula

KORONAS NYAR - Téth Norbert, Téth Cukraszda, Dunafsldvar

RETEGEK TANCA - Fiiredi Kriszti4n, Hisztéria Cukraszda, Tapidszecsd

A tovéabbjuto tortdkat 16:00 6rakor hirdették ki a ,,G” pavilon szinpadan.

A 7 16s zsiiri harom fordulds értékelés utan valasztja majd ki a gydztest. Az el6dontékbol tovabbjuté 10 tortat a masodik
korben tjra kostoljak és értékelik, igy a dontdbe sszesen 6 torta keriil majd idén is.

Az idei zsiri tagjai:

Balogh Noéra (Sakura Cukraszda, Nagymaros)

Béres Anett (Borkonyha és Textira éttermek, Budapest)

- Mgjer Erika (Jardin Cukraszda, Debrecen)

Andrész Zoltan (Andrész Cukraszda, Biatorbagy)
Kiss Zoltan (Csaladi Kiss Cukraszda, Lajosmizse)
Harcz Zoltan (a Tej Szakmakozi Szervezet és Terméktandcs iligyvezetd igazgatdja)

Knezsik Istvan (az Autos Nagykoalicio elnéke)
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