«Caleidoscop>

Az Ipartestiilet sikeresen palyazott a Tempus Kozalapitvany Kkoordinaliasaval kiirt ERASMUS+ palyazaton, a
»caleidoscop” cimet viselé projekttel. Ugy éreztiik, talalé a név, hiszen 4 helyszines pdalyazatrél van szé.
Olaszorszagban Amalfi partvidékén és Toscandban, Franciaorsziagban a Cote d’Azur-on és a Loire mentén jartunk.

Az eurdpai kalandozasunk ezzel a Gelencser programmal ez évben lezarult. A helyszint és a munkaprogramot azért nem
részletezziik, mert aki figyelmesen olvassa a Cukraszmester magazint, az oktoberi szamban olvashatott a fogadopartnerrdl, a
miihelylatogatasokrol. A mostani csoport tagjainak véleménye:

,/Altalunk ismert anyagok korszerii felhasznalasat, érdekes izparositasokat ismerhettem meg. Szamos olyan régionalis termék
Ujragondolasat lathattam, ami tovabbgondolkodasra késztet.” (Balogh Istvin - Mignon Cukrdszda)

A sziileim boltjaba remélem sikeriil egy-két altalam kreativnak itélt terméket bevinni. Kiilon élveztem, hogy fiatal korom
ellenére a csoport befogadott és jo hasznat vette mindenki a francia nyelvtudasomnak. A tanulmanyit nekem azt mutatta
meg, hogy lehet modern méddon értéket rizni” (Maros Adrienn - Korona Cukraszda)

»Nem ordongosség jot elballitani, ezt mi is meg tudjuk csinalni, plane olyan alapanyagokbol, mint amilyeneket az altalunk
megismert cukraszok hasznaltak. A szakmai hozzaallas, a munkafegyelem, a precizitas, a gazdalkodas, el6retervezés - ezek a
teriiletek, amit meg kell tanulnunk.” (Borzi Zsolt - Nandori Cukraszda)

A munkaprogram valtozatossaga, jol szervezettsége, a meglatogatott termeldk valtozatos profilja és a magas szakmai
szinvonal mindkét oldalon — ez volt az 6sszbenyomasom. Szakmailag elismert kivald francia fogadopartnerek és felkészitett
magyar szakemberek taldlkozésa volt minden egyes nap. A kulturalis programok tartalmasak voltak, dsszhangban lettek
megszervezve 1-1 mithelylatogatas kapcsan és alkalmasak arra, hogy a régiot — ha csak villanasként is, de megismerhessiik.
A koz6s vacsorak, az utazasok szamtalan 0j élmény rogzitését, atbeszélését tették lehetdvé, ezaltal megismerhettiik egymast
is.”(Bene Katalin)

Fehérgyarmati cukraszként sokkold volt olyan szamokat hallani, hogy évi 40 tonna csokoladét hasznalnak fel. Ez olyan
fogyasztoi igényeket feltételez, ami jelenleg Magyarorszagon elképzelhetetlen. Mas vevokor, mas igények, eltéré gazdasagi
kornyezet. Mit lehet ebbdl itthon hasznositani? Ami szamomra fontos volt, hogy megmutatta, hogy milyenek lehetnénk és azt
is megtanultam, hogy mi az, amit nekiink, cukraszoknak tenni kell.” (Bereczki Attila — Bereczki Cukrdszat)

»Szakoktatoként 6rom volt 1atni, hogy a termeldiizemekben a didkok onalléan dolgoznak, a felkésziiltségiiknek megfeleld
feladatokat végeznek, és a mentoraik hogyan foglalkoznak veliik személyre szabottan. A fiatalok komolyan is vették
feladataikat, latszott, hogy érzik, 6k is a munkatarsai a termelSiizemnek.”(Erdélyiné, Kiss Rita- szaktandr)

»A kinn toltott id6 alatt annyit jegyzeteltem, ugy érzem, egy évig épitkezhetem a latottakbol. Rengeteg szakkonyvet
vasaroltam, és azt hiszem, a fotok nézegetése is tobb orat igényel. Barcsak megint részese lehetnék egy ilyen programnak!”
(Elek Szilvia - Csakafagy: Latvanycukrdszda és fagyizo)

A «caleidoscop» projektiink céljaként a kovetkezoket jeloltiik ki:

- tamogatottak részvétele javitsa a hazai szakoktatasi, szakképzési és ifjusagtdmogatasi rendszer mindségét és relevanciajat,
elésegitve az oktatasi szakemberek szakmai fejlodését, valamint az oktatds és a munka vildga kozotti szorosabb
egyiittmiikodést,

- elvaras, hogy a résztvevok szakmai ismeretei béviiljenek, a kiilfoldon szerzett tovabbképzés igazolasa beépiiljon a szakmai
életutjukba. (Europass)

- a megszerzett innovacid, az 0j technologia, az alapanyag-felhasznalds, a kiilf6ldon megismert gyakorlati oktatasi
tapasztalatok tovabbadasa,

- egy motivalt, mindségileg transzformalt szakmai munka,

- kulturalis ismeretek bdvitése.

A tamogatottak korének statisztikaja:

A meghirdetett programokra 68 jelentkez6 volt, ami 190% ttljelentkezést mutat.

jelentkezOk teriileti eloszlasa | résztvevok teriileti eloszlasa | jelentkezOk nem szerinti résztvevok nem szerinti
eloszlasa eloszlasa

févaros 14 fovaros 8 férfi 30 férfi 20

vidék 54 vidék 27 né 38 n6 15

osszesen 68 0sszesen 35 osszesen 68 o0sszesen 35

A statisztikai értékeléskor mas szempontok is értékes adatokat mutatnak és igazoljak az Ipartestiilet azon torekvését, hogy
egyre hangsulyosabb feladatunk lesz a szakemberek tovabbképzése.

résztvevok osszetétele résztvevok szama
szaktanar 9
gyakorlati helyen cukraszoktatd, mentor 13
cukrasz 13
osszesen 35

Az 6t részbdl allo program szakmai eredménye az eddigiek tiikrében:




- folyamatos beszamolo és ismeretek atadasa a Cukraszmester magazinban

- szakmai napon olasz programbemutatd

- Café gourmand roadshow elinditasa (eddigi részvétel 6 cukraszda)

- SZKT tanterv dsszeallitasakor javaslattétel a kiilfoldi tapasztalatok tiikrében

- gyakorlaton megszerzett 0j technologiak, ismeretek alkalmazasa a gyakorlatban/oktatasban

- Europass igazolas atadasa minden résztvevo szamara.

A résztvevOk beszamoldi alapjan az lathatd, hogy szdmos 0j szakmai ismeretet szereztek a kiilfoldi tanulmanyut alatt.
A francia tanulmanytt esetében szamos résztvevd raébredt arra, hogy a francia nyelv a szakma nyelve, amit a régi
tankonyvekben még tanulhattak is. Mara ez az ismeretanyag a szakkonyvekbdl eltiint, de javasolni fogjuk a francia nyelvii
elnevezések hasznalatat az 0j tankonyvekben.

Erdekes informaci6 volt az is, hogy a munkaeré-vandorlas a francia cukraszokat mennyire érinti. Csak abbol a régiobél, ahol
voltunk, az utdbbi években szazas nagysagrendben mentek el (és ez dvatos becslés!) képzett szakemberek hataron thlra.
Figyelmet érdemelt az is, hogy az 0j termékek bevezetése mennyire figyelemmel koveti a vilagpiaci valtozasokat is. A
kakadbab 2013-as dragulasara a francia cukraszok a macaron, majd ez évben az eclair (égett tészta) igen erds marketingjével
valaszoltak az 0j kihivasokra.

A tapasztalatok tiikrében elhatarozasunk, hogy palyazati tdimogatassal tovabb kivanjuk folytatni aziranyu tevékenységiinket,
mely hozzéasegiti a magyar cukraszokat a szakma magas szinten valo elsajatitasara és hazai alkalmazasara.

Szervezetiink célja ezek igénybevételével tovabbra is a meghirdetett jelszo:

Legyen trend cukraszdaba jarni!

vojtekéva 2015



